نشریهژوهشهای علوم و صنیع غذیی بان 
جلد ۳ شماره ۷ خرداد. یر ۱۳۹۶ ۲۵۱-1۶۱ 
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تشخیص تازگی گوشت گوساله به کمک پردازش تصوير و سطح پاسخ 


حسین جوادی کب *-مهدی تاسمی ورنامخواستی"- سجاد سبزی" 


تدیغ 


چکیده 


گوشت و محصولات مرآ از تجای الاب دنه یکی مهن الم سید یی خر کل میدهد با تج به رضم 
کونت در قال‌ها بادآ در اراه‌هایفاوری اب امن از زگ آن لحاس می‌شودچه با گوشت با ذشت از من فجن 
ها ار کیت آن که می‌شود که من است به میب فاد موجب بای تز شود ال از ان تحتیق تدخیص کی گوشت کوساه با 
تخمینمشت مان گذشته زج ماد بای اي موز سهقمت .سر دس و کردن کواله ج شده نون‌هیی هه شد و نونه‌ه در دو 
محی رد وراج یکی در بخجال بای ۴ رج یلد و دیگری در محیط خک با دای مگین ۸ درچهسفتی کر نهاریشد سس 
شونه‌ه در زان‌هی مشخحص [هر ۲ ساع) توییدری شد و تور هه شده توسط رش تصویر وه کسک نرم‌فر 0۸:1 
رای استخاج رید این مها تفج شده توس یز حسسیت هبات نون ال کنر در مدت زان کذشته اف 
تخاب کردید که برد خصومیت افت. یزان تست وزیری ملع کوش در نیت به کمک روش سطح پاخ و توس نار 


2 ای نمی وین وهی دید 


واژههایکلیدی: وشت گوس ردزشتصویر. سح بخ ترگی گوشت. من خی 


موه توسه ساماه‌هایتصویربدری و وهای بدازش 
تصوی.شخه جددی از تال کفیت صنبع کشاپرزی و شاب 
وجود مه ست. وشت ومحصولات مرتیط با آن رزش نجاربی 
الا اه و یکی از مهتین قلام سید غذاییخانر را تشکیل 
می‌دهد (2011 ,۵ب ماد رنک ظاهری گوشت اولین و 
یکی از مهتین رای درجه‌بندی, ین کفیت و بارسندی 
آن است (2000.ه ه ان؟ :2007 بجر هه مه 
ال مستقیمی ین رنگ و وضیت شاهری توشت با سدت زسان 
مانکاری آن وجود درد بطوری که هرچه من ره توشت بن 
ار کذرد هل لو ات شیمایی: رگ آن هر شده و 


تاد کرو مندسی مکایک متشگ ری 
7 لا وه مهسی مکانک میتی داشگ هرد 
موه رای ارشدگوه نی مکایک بومیتم نگ وزی 


(ه - تست سول 600امیهنط۵ههز تظ 
امامک وتا زمها ات۱02 روط 


حالت چروکدگیب‌خودمی‌کید لا ین مت زمان کار آن از 
لحاظ کثیت و بازیسندی حاز اهیست الست .4 نامه 
۳ 

بدازش تصویر توا کمپور بان یک پيشتهادمفید بای 
درجه‌ندیگوشت در چندسال خیر مطوح شده است. مطالمات 
گوناونیدین زمینهصورت گرفته اس و نیج بدست آسده در 
چندین کرد نشان می‌دهد که بزش تصویررنک روش مهسی 
بری ازیابیکقیت کوشت می‌باشد :2013 .۵4 ههام6 
(20000 هه سا :2005 بسا که تمه 

تکنوزی پردازش نصویر در کامیونربسیری از چالش‌های 
مطرح دزی کییتگوشت رب رحتی و سادگیبرطرف نسوده 
است. سادهترین روش‌ها مرسوط بهتصویوردری شور مرشی و 
مئل‌سازی آماری نمو‌های آزسایش میاشسد که درروش‌های 
یشرت از وهای نمنی فده می‌شود ,908 4 
۳ 

بدازش تصویر ای تییتبت شده را رزیبی صفات 
مقبولیت وله یشی رنگ می‌باشد (2013 ,۵4 »مت 


تشخیس ناگی کوشت کوساه ب کمک پراش تمویر و۵۳ 


بدیهی است که تاد این تکنولوزی میناد بر یادی ول 
کینیت توشت را در صنعت افزیش دهد طیف بینی صادون‌وسز 
کرد زیدی راز بیش‌ینی چقرمکی"گرفته نا تشخیص و 
شتاایی کوشت زد بان حالکارهای مود نیز زیدیهنوز در 

8 00098 لته بای درجهبشدی 


صتت باقی 
محصولاتکارهی زیادی باه اس تنادی زين موضوعات 
اد تحیقاتبیشتری الام شود.برسی قط‌بندی نصاویر(یکی از 
روش‌هایپشرته بدزش نصوی) گوشت از اهمیت ویزایبرخوردر 
لست. این مر سم تحتقات بای برروی قلمبندیتصاویر و 
عیهبدی نها می‌اشد. زوم برای این کار اد شاخم‌های کیفی 
جدیدشناساییکد.بخصوص عکسبراری با طلمعهای مخت 
0 

م٩‏ و هسکرن[۲۰۰۰] بهدرجه‌بشدی کیقیت گوشت 


بوسیهبردازش تصوی بداختند ها یک سیستم درجه‌بندی گوشت با 
فاد از خموسیاتغاهریکوشت و به کمک داش تصویر و 
مل‌هایشبکه عصبی و رگرسونیطراحی کدند هدفه دادن ینک 
روش اجایی تور مین کییت گوشت.بومیه تصویر اهری 
گوشت بو. آن‌ها از ۵ خمومیت فاهری برایدجه‌بندی گوشست 
تفه کدند. ری ازیی این ۵ خصوسیت. از روش صفر و ینک 
کردن تصویر با افاده از هلاه شبکه عصبی رشد یفته استفاده 
کردداع آزمایشگاهی نان دا که سیستم مور بوده و ملهای 
پیشهادی با ضریب تین ۰/۶ کیفیتگوشت را خمین ند 
2000۵ و همکاران(۰:۶ آمیشی را رای ین چکونگی 
بط رک با محتوای رطیتیکوشت کاما بخته شده‌ی مفصل کاو 
توا عکس‌دری در کاموث لام اند خصوسیات رنک شامل 
میانگین و انحرف اسان مادیر شاخمیهای رنکی در و فضسای 
رنگی 1618 و5 اتخاج شدند. متوای رطویتینمونه‌ه بوسی 
آنیزهایشیمیی تسین شدن. و مال "۳158 شیکهعصبی 086 
رای بط رک با محتوایرلوتیمفصلهایکا یهد شدند. 
خرایب همبستگی| :)بای مدل ۳151 ۰/۵۶ و بای شبکه عصبی 
برد [3006 .۵۱21 70008 برس مدل‌های حاصل 
نشانددکه در مین خصوصیت ۱۲ رنک یز شد» فضای رنکنی 
شبع(فضایرنگی 500600 از محط 5 یشترین سهم بای 
تایع بیش‌ییشده را اشت. ب ین حال ابع بای بای مین 
بط بن رنک کوشت و محتایرطویتیکافی نود مشخصه‌های 
رنگ بوسیه تصوی بدست آمد در حلی که محتای رطیتی از ریق 
نیز شیماییبدست آمد دول 18 و0 بای ارتباط بسن 


1 
| 
0 


رنگ و محتوی رطوتی گوشت پیشنهاد شد .4 » و 
200 

در مطاسه دیکری که توسط 6000 و انش (۲۰۱۱) 
صورت گرفتروشنایی رن بان یک عامل با یی کیت 
گوشت خوک بوسیل نایز تصایر مور مر آزمیش فا گوفت. 
براین ماس هدف زين مطالمه رسی تصاویر کامیونری بای 
تشخیص خوبی در گوشت خوک بو براساس اندازگیری ٩‏ 
رسای اکتیکیرونایی رنگ ۱۶ نکه کوشت خراب شده وان 
گوشت نتب طبقیدی شدند ۱۶ نکه دی ر خسوصیات ینک 
گوشت نرمال را نشان اد نکه‌های کوشت آزسایش شد و توسط 
بدازش تصویر کمیتریتجزیه و تحلل شد مق طلاصات را در 
مه قضای رنگیمعرقی کرد. 51 هه 168.11511158 نیع 
پدست آمه احسال استفاده از مقدیر سل 11151/158 
[مال 5 متارهای 13 :1.6 با مدل 8608 رای تسین خی 
در کوشت خوک را ات کرد 

با تجهب اهیت تشخیص تزگی کوشت کوساه هم بهدلیل 
حففا کیت آن و هم به یل فساد گوشت و بیماری‌های احتالی 
نی از مصرف گوشت قاسده در این تحقق سعی شده است که بل 
کبک پرازش تصویر و سطع بایغ ستگاهی جهت تخس مدت 
مان گذشته ازع و هرت کی کوشت واه طراحی کرد 
بدین مور و محیطا متاول ‏ اناد نگهدری کشت ناه نی 
یخچال بای متوسط ‏ درجه تراد و محیطا خنک با دای 
درجهساتیکرد در نظر گفته شد وبا را دادن کشت کوساله در 
این دو محیطء یرت حاصله بر روی گوشت با کثر زسان, 
تصویبراریشد و سیس به کمک پراش تصویر و سطلع پاسخ 
مثل‌هایمناسبی دون و بهینه رید 


مواد و روش‌ها 

اب مقعری گوشت از سه قسمت دست: با و گودن کوساله از 
کشترگاه انشا هه کدی و زمان ذبع آن ی هون زمان مدا 
ثبت کدی دک زان نهدری گوشت در محیط ۲ روز و حداکر 
زمن نکهداریکوشت در یخجال روز بوداز هر قسمت شش نموه 
ودر کل ۱۸ نموه ماب با شخامت یک سامت یه کدید که 
در شکل ۱ سه منز آن تشن داد ده است. 

شمونه‌ها ور تصادشی جهت ور گرفت ردو شایط اناد 
[92) 581 و رایع یی یخجال و محی تخاب شدن بطوری که 
از هر قسمت بدن کومالهسهنمونه در شریط محیطی ونسه نموه 
دیگر در شرايط یخجالقرر ده شد. نمونه‌های قرار ده شده در 
شرلیا محیطی با فاصل زمانیدوساعت و نمونههایقا ده شده 
در یخجال با فواصل زمنی ۳ ساعت تصوبیدریشد.تصوربدری 


۴ تشربه وهشهای لو و صنام غاب بان جلد ۱۳ شا 


توس یک دورن سنعتیمتلق به شرکت 30 مان انجامشد. 
فاصلهدورین از تسایر ۱۰ انیت بو وز .ای سفیدرنگ 
جهت نوبدزیاستفده شد بطوری که شدت نور ده سده دود 


۶۵ بود در احلهتصویریدریزسان دقیق و دسای محیط و 
یخچال ثبت کردید 


ع 3 


شکل ۱- وهای گوشت گوساله از سمت راست قسمتی از پا دست و کر 


با توجه هقرت نچز دما در هرد محیط ار بوسی نشد 
و صرفاً تین آن محاسب کردید که عطاق اند رای ری 
محیلی ۸ درجه متیر و یخچال ۲ درجهساتی رابود( 1581 
3 تصسویرهایدخیسره قسده در محسیطا ۸۸۲1۸ 
120132010600 موردردازش قرار رشت و بیش از ۵۰ 
مر مخلف از هر تصویر در محیماهای رگی مختلف ده بردری 
شد. پمترهای اتخاع شده در هر محیط رنگی عازن يشید 
گمت» ,اف باه ضویب تلیراه آتروهی ید 
جولگی: کشسیدکی نساء کواریانی: و ویژگی‌همای تین 
همیستگی؟ نزی* و یکناختی* که امنیس همم وقوعی سلع 
خاکستری"بست می‌آید در نیت به کمک آنلیز حدلسیت که 
نار یات مدت زمن ذشت از بح را سیت یه تغیرات هدر 
مر محلبهم‌ند. هبتر افتا؛کنتراست! و زبری "اد 
سحلحیبهتا موتتی رها تخاب شدند. میس یله کسک 
روش سطعپاخ در مزر 700 30005 و1 مدل‌هایی 
جهت تخمین مدت زمن کشت ازع حاسل شد 


پردازش تصویر 
تساور ثت شده از نموه در من‌های مخف بیش از .. 


۳ 
ار 2 

سس د 

ماو 4 

و 

3 

۱ 
تا 

مت و 

ویس ۱0 


تصوی بو شکل ۲ رود تفر وشعیت یکی از موه را در سه مان 
مختلفتشانمی‌دهد. در ان مرح ابا مها مود یی وله 
قرا گرفتد.مدف ای ازیابی تشخیس روش جداسازی مالسب 
گوشت از مه بود تین روش بای جدامازیگوشت از من در 
ان تصاور هماگنه که در تکل 3-۳ نشان اه شده ات تاد 
از محیط رکی 108 و قضای 5 با حأتانه ۱۵۰ بو و به رت 
مختصات دقیقپیکسلهای گوشت بدست آمد که در شکل ۴و 
نشان ده شدهاست سیس زمینه تصور جاشده کل ۳-) وه 
کمک یی که از نوع کنی ۱ با ضریب ۰۸ بو لیه‌های گوست 
دقیق مشخس شده[شکل ۵-۲) و در نهایت تسور کوشت از تصویر 
زمته جنا شد. که در شکل 2۴ نشان داد شده است. سپس 
پمرهی مخفی از سور کوشت استخراج کردد که تسناد ها 
بیش از ۵۰ مت ود آنجمه ماد میکین: منم ماکزیم 
نحاق میاه ضریبتفیراته چولگی و غیوه در 0 7 
کتراستهزبری, اتود محیمهای رنگی دیگر اد 5 
0 
میس به کیک آالیز خن 

گذشته ازع را بر 
کترست, زبری. ات بیشتر یر بر روی صدت زسان گذشته از 
لحفله فع داد و نان ورودی‌های ناسبمدل تخاب شدند. 


که بت تفیرات مسدت مان 


رات هر ارات محامیهمی‌کند سه ارات 
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تشخیی کی کوشت کوساه ب کنک پراش تمور .38 


کل ۲ رون تقیر وضعیت نمونه کشت در محبط از سمت راست در و اول؛ یک روز و سه روز بد زج 


0 0 


شکل ۰۳ مراحلکلیپردازش تصویر - تمویر وی کوشت دا هستوگراممقدی ی پیکسلهایرنگی > شناساییپیکسل هایمربوط به 
ست - جداکردن زمینه تصویر - ات ی های تون 1- جدکردن دیق کشت از زین 


گوئت کوساه و دومحبط مخت جهت 
با فده 


تجه بهس انم مخف ‏ 
تکیا 

از نکتیک ملع پامغ طراحی و پپینسازی شد در مره بمدی 
دای مروط یدنه در محط با هم و هی مربوط ده 
نموه‌ا در یخچال نز باهم 


ری شش مدل در مار 7.00 توت 


کلیه ادها ین صفر ویک تبدیل شدند رسای بطورکلی با 


۳ 


نتایج و بحث 
تایعحاسل از مدل‌های معح با در جول ۱ نش دادم شده 
است. نیع مبوط به له دای محيط و یخجال در جدول ۲ 
نشان ده شدهاست. جدول ۲ هم شیب همبستکیمدل‌ه بای 
حالت پیشین نان می‌دهد و بهعبرتدیگر اعتبرسنجی مدل را 
نمایش می‌ده از تایع جدولمی‌نوان فت که سدل‌های بدست 
آمده خوب و بل قول میبشنده تاد تایع دل‌ها در جول ۲ 
می‌ون گفت که م‌شود در نشخیص مدت [سان گنشه زج 
بهجای کش حات از دوحات امتفاده کرد ارت دیگر جهست 
نشخیص مدت زمان گذشه ازع از هر قسمت گوشت واه یک 
مدلمربط به دای آن در محیط ویک مدلمربط به نهدری 
آن در یخجال میباشد ضماً در برسی انجامشده مدلتجمیح دو 
حات یخچال و محیط مدل مناسی نید 

وهای مبوط به مقادر واقسی و بیشبینی شده بای 
مدل‌هایمروط بهیخجال و معط در شکل و نموداهایمربوط 
ب مقر پیشبنیشده و تمه اند شده در شکل ۵ نان 
ده شده است.همطر که از تکل ۵ نشانم‌دهد حوهپرکتش 


جدول ۱- شاخس‌های بازش مدای سل 


عنان مد 3 
تیا 02 170 
تسیعرن ‏ بق0 مقر 
۳ 
بخجلاچت ‏ قده فت 
پخجل خرن 020 1 


ناشن از لکد وب و صحیحع مدل دارد.دلهای حاصل از 
مد بسیاری از محتان تجه ری را نشنمی‌دهد[ 200081 
0 

شکل ۶ نشاندهنده تتظیم صحیح مقدر انا جهبت بافتن 
هرن مدل میبشد. هرت دیگر دنور باکس کوکس رین 
نان جهت تقل دای خروجی بهفضایپیشنهادی اه می‌کردد 
که در آن فش رابطهمناسب‌شری بین اد‌های ورودی و خروجی 
تدل یفه یود اجاد شود که در نج بترین مفادی پیشهادی 
ان به ال اعمال شدهاست. در تجهب مدل‌های حاصل هرت 
می‌توان دمتگاهیساخت که مدت زسان گذته از ثیح گوست 
کوماله راتخم بزند 

با ملهای حاصل بری شا محیطا و یخچال دستگاه قابل 
حملی مایق شکل ۷ بيشنهدمی‌شود که قبلیتنوربدزی صحیح را 
داش با گرفتن عکس کوشت مود نظر به کمک دورین نصب ت 
بر ری آن وی به کمک مدلهایچندجملای حاصل شده بوشد 
مدت زمان گذشت از یر نشخیص دهد 


باسخ بای هر محبط و قسمت جداانه 


جدول ۲- تیچ ملهایتجمیعیمحبط و یخجال هروش سلح پاسخ 


عتوان سل 1۳52 357 
م0012 022 
بل __ ۵4 و2 


جدول ۲- ایب همیستگی مدلهایتجمیع معیط و یخچال 


ختان سل م۳ 


بعجل 


شکل ۶ مدرهای مقادیر وق و پیشبینی ده ملهای سلح باس( بخجالپاین: یط 


م۳ ی هه 


اوه همه 


ای ش‌ینی شده واه اناد شده(راست:یخجال چپ: معط 


تشغیی تارکیکوشت کوساه کمک برش تصویر .۵ 


۸ تشه پهشهای و سنا فا ابا جلد ۳ ماه خداد تم ۱۳۷ 
0[ 0[ 

۳ ۱ ۶ ۱ 

۱ خٌا, ۱ 


شکل - مدای باکس کوکس دو مدل کی [است: بخجال چی+محی 


تمه 


شکل ۷- شکل تساتیک دستگاهیشنهادی جهت تشخیص مدت زمانگذشته ازع 

یجهگیری در مان های مشخس تساویری هه کید دب کمک پنازش 
رین تحتق با توب اهمیتاتفاده از وشت شازهکوساله ۰۰۰ تصوی رای از تصاویر لقاع شد. سپس بده کمک روش 

توسا مدم و یز اه هایفرآوری,لکوریتمی طراحی و تدوین ۰ سلح بخ مدل هایمناسب و ال قبی طرحی و بهشه کردید. 

تا اه مد زان کشت ازع ماه تین بدا ۰۰ تا پشهادی لت تخمین مت زسانکذشته ازع اه 


این متور از سه قسمت رن سرت و کردن نموه ای تیه ده ۰۰ کمک تصوی بای ار 


و در دومحیط تاد یخچال و فضای خنک محیط نگهداری شد و 


منابع 

که همست مس۳ ادا اسلسه تساه 6 ۶ هه ٩.‏ ,تسااظ الم‌۸ظ بخ ,اسطاملم 
ی 

0 
۹660 امد تما اه امه لسع مدمه نا 

اه تسنیا مصدره ممخلا سوصی که ممافورد 201-۵ یک زنط ع لا ناک ,۱۸ میم 
توا -فتاا 2۳ امس ام نمنه اسر ما ساسی 

بر هه ک ۵ مهد ماما رد هی 
۳ 

الما مه 5 ههام۱۴ لمع - وه قلمه وا میمص مه بر مشک باه :02 تاو 
0 

رتاو اج یادها صمتاا وهی آه جع ما یله امه ,2011 ره له ۸ طسق ۸ سور 
۳[ 


1 


تشخیس ناگی کوشت کوساه ب کمک پراش تمویر .۵3 


,56 بان لا حمتوا وهی ط روط ماه مه ممتساه ۳ ,2000 ,۵ هی ۶ .۴ ,مهس له لس 
و 

712 امک بسا ماوی ست ها هه ای :2005 ,۱4 لاش ,ملد 

اح0خه 4 برسا سا اصو اما گت انلس نان ماه نع ,1999 دق تلا 

] 
7747339 مره معا حوویوه ومتف سس که وه 

مهم جوز را واه سس ومقهه ,2000 ,۳ رازه۱ صانوان یک سره اوه 
9 

6۱,275 ماو میگ اه امس صولن نوس رو سای وش اب 2004 ,1ب 

۱ 
0 

۱ 
۱ 

وکا قملممی میا که امه تمه و۱ سواهه مودلمهه6 2006 با توص ک .۳ بسک .6 بو 
#صاج ,77 لس لته موی 


مسییت. نس مستت مود موز 


نشویهپژوهشهایعلوم و سنابعغذایی اون 
جلد مار ۲ خوداد_تر ۵1۶۱۱۳۹۶ 


۱ 
مه 


اههد تساه" مقنله هل بل 


| 
تا 


ی 
زا باه هب۳ لاه له سل کجوییت کقط اماوی ویو رصق لها کسه صباد که مه 
2011۱ اه ماد املها کمه) فامسصیا و موی موه مها خ۴ه موه که رح فص ناه وی 
۱8| 
,موی همعط چنممههام ۵ با ۳6 (2000 رام » متعهلنگ :2007 بمره 4سه نها لها ناس 
۵ مب ا «ز احسساا »۳ وا ماه مات ها یملع موز امه او نها ۳ اس کی هه وود 
اه جع ها موه جا مها میدصه ها ومامکن بمواعع ۳ مسهه میطلاالل فص مدای امتص 
هه ره ۵ مه نها واه مور اه 2004 ,۳ :201 اه مهسشه) مهد هه که وف 
قسه ۲۵4 لاله معا دسا قناه ما موه هط معط وطقجن ات ممنهییه اناد 
۶ رنه ۵۰ ند دا لماهه میدیم مها مایا هگ مود مصتتی رده ههد ها ان 
۲ جمسهمها ل ها م۳ (2000. ای اه ند ک0د ما له تمه :2013 رام تاه بسعموها ح و 
| 
ات۵۴ مدسله؟ خطا هه له دا لس نها ۵ مها موصهاه ع مك 1۵ حعال ۵ نیال اههد 
| 
۱ 
| 
له ویر یمه بر کمونت 1 ۱۵ له ممصصی عصمک مس هانگ ٩‏ ما اه اه 

ی[ 


جهن جیوه فص عمط تمه اجه اه عمهتنهه میاه مت اجه ههد تاه هه علصهها 
ام 9 هه ال ده به تسده عجی خو٩‏ دادعا لد حصیوراهایسساه تسم و تومیر 
عه۱ جنگ م‌طناهی ده اه مم‌ما خلا وا وود مها هب۱ داوس ۱٩‏ مها 0 صمه نع 
02 لا هی دحا ماه که کته همق 
تس 

۱ 
موه اه حل ودره ۱۵ رها معط یه موهها سح اعد بط مقملعه ممننوه عاهاروتوود 
ع مه میاه 150 تن سل نموه ظ ع که ماه کل و جات که موعها ع ۵ سیکسا 00 ها 
] 
امه صعا مامت له میس امه زاهک 07 ۵۳ الم اند کل ره الا ممتمعل: 
| 
سا سا اما خسن که یدهاز مامت امه تک لعهامد جهله له امه هر 
نا 

۱ 

که ای عامتجا هه اه معا قمه موجه لح ۱۱۵ جهن تاه تمه ون و 
خه له اه ات نما نهر سم که له ماه میا هه مه سدق له بل هه 
کنه بطنمن ها ح‌جصلیی تنل ما قسه لا اه حسوه حح عظ وا مق مهن لماهموه معا 
له معا یه معمموه: جهن فحلوه فص لته 0 7 سرظ موزظ قمع 0 عمط 
8 


| 


هرق اه ید۴ انسله ۱ امهموط رم ننمرهه سفن مک مه ما۳0 امعم -3 .1 
۱ 

1 
1 


تشعیس کی کشت کوساه به کمک بردزش وی و 


زره « ما آه له انماه هه حهلمه هط موی عصه علهه تم از ومد ام ع ط اناد 
0 


جه اه جه خارم زا ععبای اه ام مراد اه عمسصمودط عز نمی برفیاه تلا مقس 
له مه اه ما۱ مه هلا سای ۵ کدرمادعل لد تموا که مصانمیاه مه حضار وحتصعور 
1 
1 
که هه 6 ٩‏ که موه میاه ه ند هلاه ام هط مه لس )۳ 3 که سوه 
1 
۱ 
هه له را هیده عصن عظ مسهنه ها واه که عاها تهوینه عمط که 


2 


